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Icam Linea Professionale: tutte le novita al Sigep

La ICAM si & presentata alla
scorsa edizione del Sigep con
una serie di importanti novita,
a conferma dellimpegno co-
stante che ha portato [Azien-
da, negli anni, a distinguer-
si come realta di riferimento
nel settore.

Crescita e sviluppo si sono ri-
velati fattori determinanti nel-
la decisione di realizzare una
nuova fabbrica, che sorgera
a pochi chilometri dall'attua-
le sede di Lecco, tenendo fe-
de alla volonta di lcam di man-
tenere il proprio patrimonio

Progetto

tecnologico, produttivo e di
know how legato al territo-
rio d'origine, sia in termini na-
zionali che locali.

Il nuovo stabilimento permet-
tera ad Icam di raddoppiare
la capacita produttiva, conso-
lidando le caratteristiche di
alta qualita, specializzazione
e diversificazione dell'attua-
le produzione. Lambizioso pro-
getto & stato illustrato nel pre-
stigioso spazio espositivo del
Sigep insieme ai nuovi prodot-
ti e alle iniziative di lcam Linea
Professionale che, oltre ad una

gamma completa di semila-
vorati per pasticceria e gelate-
ria, € in grado di offrire consu-
lenze personalizzate ed effi-
caci strumenti di marketing
orientati allo sviluppo profes-
sionale dei propri partner.
Tra le novita di prodotto, ha de-
buttato la nuova copertura mo-
norigine Dominicana che va
ad arricchire l'offerta delle co-
perture di alta gamma gia
composta dalle Monorigini
Madagascar ed Ecuador, dal
Cru Peru e dai Grand Cru Los
Vasquez e Los Palmaritos.
La ricerca delle varieta piu fi-
ni di cacao, attinte da pianta-
gioni esclusive da origine ad
un'ampia selezione di coper-
ture eccellenti, dai caratteri-
stici profili aromatici e gusta-
tivi che sottolineano ed esal-
tano gli aspetti piu pregiati
del cioccolato. Ampio spa-
zio e stato dedicato alla pre-
sentazione del primo proget-
to di “Pasticceria equosolida-
le”, realizzato in collaborazio-
ne con Fairtrade Italia.
Lutilizzo di coperture di cioc-
colato Icam certificate Fair-
trade consente ai professio-

nisti di poter accedere al mar-
chio Fairtrade e di esporlo sui
propri prodotti.

Icam, & impegnata da 20 an-
ni in progetti di sviluppo dei
piccoli produttori del sud del
mondo e attraverso questa im-
portante iniziativa vuole sensi-
bilizzare concretamente i pro-
pri partner sui temi dello svi-
luppo sostenibile, diffonden-
done la cultura.

In attesa dell'avvio dei nuovi
corsi Chocoscuola - € dispo-
nibile il calendario del primo
semestre 2009 - i Maestri Pa-
sticceri Pier Paolo e Riccardo
Magni, impegnati per tutta
la durata della fiera in dimo-
strazioni “live”, hanno forni-
to risposte esaurienti e per-
sonalizzate sull'utilizzo dei pro-
dotti di Linea Professionale.
Icam, tra le prime aziende ad
aver preso parte al Sigep, ha
inoltre ricevuto un riconosci-
mento alla “fedelta” nellam-
bito della cerimonia “30 an-
ni insieme con gusto” per aver
condiviso un percorso di cre-
scita e sviluppo, che ha ac-
comunato Sigep e i suoi part-

ner piu significativi. -
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